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FEIERN SIE BESONDERE MOMENTE BEI UNS 
 

 Ob Familienfeiern, Geburtstage oder gemütliches Beisammensein. Genießen 

Sie unvergessliche Stunden im Restaurant oder auf unserer sonnigen Terrasse 

 

 

 

CO-WORKEN SIE IN RASSBACH 
 

Ob Seminare, Meetings, Firmenfeiern oder Team-Events – wir bieten den 

passenden Rahmen mit Restaurant, Seminarräumen und persönlichem 

Service. 

Für das besondere Erlebnis organisieren wir gerne ein Golf-

Schnuppertraining, ein Putting-Turnier oder eine Runde Fußball-Golf für Ihr 

Team-Building. 
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HERZLICH WILLKOMMEN im Restaurant Leo´s 
 

 

„Genuss beginnt hier“ 

 

Jedes Gericht wird mit Leidenschaft, Qualität und einem 

Hauch Heimat zubereitet. 

 

 

Wir kochen mit regionalen Zutaten und Produkten,  

garantiert frisch für Sie auf den Tisch.  

Woher unsere Zutaten stammen, wissen wir und das schmeckt 

man. 

 

Probieren Sie Klassiker aus der bayerischen Küche, 

leichte mediterrane und asiatische Gerichte,  

Feines ohne Fleisch oder Herzhaftes aus unserer Brotzeitkarte. 

 

 

Ihre Familie Anetseder 
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STARTER & SALATE 

Carpaccio vom Rind (j,c) 17,50 

hauchdünn geschnittene Rinderlende   

verfeinert mit frischem Rucola l gehobeltem Parmesan 

und hochwertigem Olivenöl l Baguette  

 

Scampi Salat (b,3,g) 16,90 

Salate der Saison  

mit gegrillten Garnelen l Baguette   

 

 

Leo’s Salat (j) 15,90 

Rucola | Lollo Rosso  

mit gebratener Hähnchenbrust | Balsamico Dressing l Baguette 

 

Kleiner gemischter Salat (j) 5,90 

mit hausgemachtem Dressing 

 

SUPPEN 
 

Rinder-Consommé (l,a,c,g) 6,50 

mit Tageseinlage   

 

Tomatencremesuppe (a,g) 7,50 

mit Croutons l Baguette 
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FISCH – FANGFRISCHE FORELLEN AUS EIGENER ZUCHT 

Lachsforellenfilet „Müllerin Art“ gegrillt (a,d,g) 19,90 

mit Petersilienkartoffeln | Butter 

 

Lachsforellenfilet „Rüdlinger Art” gedünstet (a,d,g) 21,50 

in Butter-Kräutersoße | Basmatireis | Marktgemüse 

 

Ganze Forelle „Müllerin Art” gegrillt (a,d,g) 20,50 

mit Petersilienkartoffeln | Butter 

 

Garnelen nach Thai-Art gebraten (a,b,f,k) 21,50 

mit Basmatireis | Wokgemüse 

 

FLEISCH 

Saftiges Lendensteak vom Bayerwaldrind (g,j,i) 26,90 

mit Bratkartoffeln oder Pommes frites | Grillgemüse | Kräuterbutter   

 

Unser Klassiker „Waidler-Teller“ (a1,c,g,14) 17,90 

gegrilltes Schweinerückensteak  

mit Pilzrahmsoße | Eierspätzle nach Hausrezept  

 

Scaloppine al limone (a,g) 16,50 

Schweinerücken | Butter-Limonensoße 

mit Rosmarinkartoffeln |Saisongemüse  
 

Leo´s Schnitzel Wiener Art (a1,c,g,13) 14,50 

vom heimischen Schwein, aus dem bayerischen Wald  

mit Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone  
 

Cordon bleu (a,c,g,13) 17,50 

Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken | Emmentaler 

mit Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone  

 

“Unser Tip” Thai Chicken (a,k,f) 17,50 

gebratene Hähnchenbrust | knackiges Gemüse aus dem Wok  

Basmatireis | Thai Soße 

 
Zwiebelrostbraten (a,l) 26,90 

Zarte Rinderlende vom Bayerwaldrind  

mit Röstkartoffel | Zwiebelsoße - Röstzwiebeln 
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PASTA & FLEISCHLOS 
 

Spaghetti aglio e olio (a,g) 11,90 
in feinstem Olivenöl und Knoblauch 

 

Penne Arrabiatta (a) 11,90 

in würziger Tomatensoße | Knoblauch | Chilinote 

 

Penne | Garnelen (a,b) 21,50 

in Weißwein-Butter-Zitronensoße  

 

„unser Vegetarischer Tipp“  

Thai Gemüse 13,50 

mit gebratenem Tofu | Wokgemüse | Basmatireis | Thaisoße 

 

 

KÄSELIEBE 
Feine Käseauswahl (a1,g,h3) 

 15,90 

ausgesuchte Ziegen-Kuhmilchkäse 

Walnüssen l Feigensenf l Bauernbrot 

 

 

SÜSSE VERSUCHUNG 
 

Kaiserschmarrn- Unsere, frisch zubereitete Spezialität(a,c,g)- 12,50 

mit Rosinen/ohne Rosinen | Apfelmus 

 

Marillen-Eisknödel (a,c) 9,50 

mit fruchtigem Beeren-Ragout  
 

Steirer-Eis (c,g) 6,90 

2 Kugeln Vanilleeis | Kürbiskernöl l Sahne 

 

Affogato (c,g) 5,90 

1 Kugel Vanilleeis | doppelter Espresso 

 

Nougatino (c,g) 5,90 

1 Kugel Nougateis | doppelter Espresso 
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SCHMANKERLZEIT 
 

Gebratener Leberkäse (c,4,6,14) 11,90 

mit Bratkartoffeln | Spiegelei  

 

Currywurst (1,5,7,8,10,13) 11,90 

mit hausgemachter Currysoße | Pommes frites 

 

Bayerischer Wurstsalat                                            11,50 

mit Essiggürkchen l rote Zwiebel l Bauernbrot 

 

2 Paar Wiener Würstchen (a1²³, i,j,14) 8,90 

mit Senf | Brot oder Semmel 

 

Spaghetti Bolognese (a1, i,g) 11,90 

mit frischgeriebenem Parmesan 

 

Hausgemachte Hühnchen-Nuggets (a,c) 9,90 

mit Pommes | Ketchup 
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APERITIF 
 

Martini extra dry | rosso | bianco (2) 5 cl 4,30 

Sherry Fino | Medium-Sweet | Sandemann (2) 5 cl 4,30 

 

Campari Soda oder Orange (1) 0,2 l 6,50 

Pernod mit Wasser | Eis (1) 0,2 l  6,50 

 

 

LIEBLINGSDRINKS 
 

Aperol Sprizz (1,9) 0,2 l 7,20 

Hugo mit Holunder (1) 0,2 l 7,20 

Lillet Wild Berry (1) 0,2 l 7,20 

 

 

 

GENUSS OHNE ALKOHOL    
Abstinence ist Südafrikas erste alkoholfreie Spirituosenmarke  

 

Lemon Spritz – Tonic Water (1) 0,2 l 7,20 

Blood Orange Spritz – Tonic Water (1) 0,2 l 7,20 

Cape Citrus Spritz – Tonic Water (1) 0,2 l 7,20 
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OFFENE WEINE à 0,2 l 
 

 Entdecken Sie unsere große Auswahl an erlesenen Weinen in unserer großen Weinkarte. 
 

 

WEISS 
Österreich 

 

Gemischter Satz | Qualitätswein trocken 

Uferkante | Weinviertel(l) 5,30 

 

Grüner Veltliner | Qualitätswein trocken 

Uferkante | Weinviertel(l) 5,30 

 

Muskateller | Qualitätswein fruchtbetont 

Winzerhof Landauer- Gispert | Thermenregion(l) 5,50 

 

Frankreich 

 

Chardonnay, Sauvignon Blanc trocken  5,50 

Weingut La Grande| Languedoc(l) 

 

 

ROT 
Österreich 

 

Zweigelt | Qualitätswein trocken 

Uferkante | Weinviertel (l) 5,30 

 

Herbstsonne | Qualitätswein fruchtbetont 

Winzerhof Landauer-Gispert | Thermenregion(l) 5,30 

 

Frankreich 

 

Classic Rouge IGP Pay´s d´OC trocken 5,50 

Weingut La Grande| Languedoc(l) 

  

 

Italien 

 

Tank 32 Primitivo IGT  

Weingut Camivini | Apulien(l) 8,60 
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ROSÉ 
Österreich 

 

Rosé Zweigelt | Qualitätswein trocken  

Uferkante | Weinviertel (l)    5,30 

 

Frankreich 

 

Rosé de Rosé IGP Cotes de Thonque | trocken  

Weingut La Grande | Languedoc(l)    5,50 

 

Spritzige Klassiker 
 

Weinschorle   0,2 l 4,50 

mit Grünem Veltliner | Gemischter Satz   0,5 l 6,50 

 

Sommerspritzer - leichte Weinschorle-   0,2 l 3,50 

mit Grünem Veltliner | Gemischter Satz (l)   0,5 l    5,50 

 

PRICKELNDER GENUSS 
 

Prosecco 1908 Frizzante DOC   0,1 l 4,50  

Cielo e Terra l Venetien l Italien    

 

PRICKELNDER GENUSS OHNE ALKOHOL 
 

WIN Sparkling White                   0,1 l 5,50  

Bodega Matarromera l Spanien        
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ALKOHOLFREI GENIESSEN 
   0,2 l 0,5 l 1,0 l 
Tafelwasser Spritzig/Still 2,90 3,50 6,90 

 
Adelholzener Classic Mineralwasser spritzig l Flasche  0,75 l 6,60 

Adelholzener Classic Mineralwasser still | Flasche  0,75 l 6,60 

 

    0,3 l 0,5 l 

Coca Cola l light l zero (1,8,10,13)  3,60 4,50 

Eistee Pfirsich (1,7,8,10,12,13), Bitter Lemon (1,8,9,13),  3,60 4,50 

Zitronenwasser, Zitronenlimo, Orangenlimo (4,8,13),  3,60 4,50 

Spezi (1,10,13)  3,60 4,50 

 

Fruchtsäfte & -nektare (1,6,8,13)  4,20 5,30 

Apfel | Orange | Multivitamin | Grapefruit | rote Traube 

 

Frucht-Schorle (1,6,8,13)  3,60 4,50 

Apfel | Orange | Multivitamin | Grapefruit | 

Johannisbeere l rote Traube | Holunder-Schorle (1,8,13) 

 

„Golfer“ mit Grapefruitsaft | Bitter Lemon (1,8,9,13)   4,50 

 

Biere - Innstadt Brauerei - Andorfer (a) 
 

Helles  0,5 l 4,70 

 Hefeweizen  0,5 l 4,70 

 Hefeweizen | Andorfer  0,5 l 4,70 

 Hefeweizen leicht | Andorfer  0,5 l 4,70 

 Hefeweizen dunkel  0,5 l 4,70 

 Schwarze  0,5 l 4,70 

 Pils  0,3 l 4,50 

 Radler  0,5 l 4,70 

Russ  0,5 l 4,70 

 

Biere – alkoholfrei GENIESSEN (a) 

 Null Komma Josef | Ottakringer  0,5 l 4,70 

 Hefeweizen | Innstadt Brauerei  0,5 l 4,70 
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DESTILLATE & LIKÖRE 
 

Brände Penninger Bayerischer Wald 

Bauernobstler  2 cl 4,00 

Bärwurz 2 cl 4,00 

Blutwurz 2 cl 4,00 

Himbeergeist 2 cl 4,00 

Williamsbirne 2 cl 4,00 

Marillenbrand 2 cl 4,00 

Haselnuss 2 cl 4,00 

 

Besonders empfehlen wir Ihnen unsere exzellenten Grappas aus dem Trentino –  

edle Destillate voller Charakter und Genuss. 

Gebrannt von der traditionsreichen Distilleria Marzadro Grappa dal 1949 

 Grappa Trentina Morbidia weich und angenehm 2 cl 6,90 

 Grappa DIC OTTO LUNE weich und trocken  2 cl 5,90 

 Grappa Giare Amarone samtig und lang anhaltend 2 cl 7,90 

 

Cognac und Whisky 

Hennessy V.S. (1) 2 cl 5,50 

Troad Bavarian Whisky 2 cl 6,50 

 

Bittere Klassiker  

Fernet Branca (1) 2 cl 3,90 

Averna 2 cl 3,90 

Ramazotti 2 cl 3,90 

 

Liköre 

 

Crema Alpina- aus dem Trentino, ein typischer Ausdruck der Alpentäler 

Köstliche Liköre mit Fein-Mildem Geschmack  

Pistazie, Melone, Kaffee oder Haselnuss 2 cl 4,00 

 

Waldbeere  2 cl 4,00 

Marille 2 cl 4,00 

Kaffee 2 cl 4,00 

Haselnuss 2 cl 4,00 

Bailys 2 cl 4,00 

Marillenbrand 2 cl 4,00 
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TEE & KAFFEESPEZIALITÄTEN 
         

 Wir servieren feinsten J. J. Darboven-Kaffee und Tee aus dem Hause Eilles 

 

Tasse Kaffee (10) 3,40 

Tasse Kaffee koffeinfrei 3,40 

 

Haferl Kaffee (10) 4,50 

Haferl Milchkaffee (10) 4,50 

 

Espresso (10) 2,90 

Doppelter Espresso (10) 4,40 

 

Latte Macchiato (10) 4,50 

Cappuccino (10,g) 4,50 

Haferl heiße Schokolade 4,70 

 

 

Unsere Teesorten 

Darjeeling Royal | Assam | Earl Grey | Grüner Tee Asia l Rooibos l  

Apfel l Früchte l Kamille l Pfefferminze l Kräutergarten 

 

Glas Tee  3,90 

Glas Tee mit 2 cl Rum 5,90 

Glas heiße Zitrone 4,20 
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WISSENSWERTES ZU UNSERER KARTE 
 

 

Alle Preise in Euro inklusive MWSt. und Bedienung 

 
Allergien & Intoleranzen 
 

Einige unserer Speisen & Getränke enthalten Zutaten, die bei manchen Menschen allergische 

Reaktionen hervorrufen können. Ob und auf welche Zutaten Sie allergisch sind, wissen Sie am 

besten. Da uns Ihre Gesundheit am Herzen liegt, haben wir unsere Speisen mit den 

kennzeichnungspflichtigen Allergenen gekennzeichnet. Bitte wenden Sie sich bei Fragen 

hierzu gerne an unsere Mitarbeiter. 

 

Hinweis: 

Trotz größtmöglicher Sorgfalt bei der Herstellung, können neben den angegebenen 

Allergenen in all unseren Speisen auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die 

Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können, enthalten sein. 

 

Die 14 Allergene: 

a. glutenhaltiges Getreide, d. h. Weizen a1, Roggen a², Gerste a³, Hafer a4, Dinkel a5 sowie 

daraus hergestellte Erzeugnisse, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. Erdnüsse, f. Soja, g. 

Milch/Laktose, h. Schalenfrüchte, Mandel h1, Haselnuss h2, Walnuss h3, Cashewnuss h4, 

Pecannuss h5, Paranuss h6, Pistazie h7, Macadamianuss h8 und Queenslandnuss h9 sowie 

daraus hergestellte Erzeugnisse, i. Sellerie, j. Senf, k. Sesam, l. Sulfite, m. Lupinen,  

n. Weichtiere 

 

Die 14 Zusatzstoffe: 

1. Farbstoffe, 2. Schwefeldioxid, 3. Schwärzungsmittel, 4. Konservierungsstoffe, 5. Phosphat, 6. 

Antioxidatien, 7. Geschmacksverstärker, 8. Süßungsmittel, 9. chininhaltig, 10. koffeinhaltig, 11. 

Milcheiweiß, 12. enthält eine Phenylalaninquelle, 13. Säuerungsmittel, 14. Nitritpökelsalz, E 

250 Natriumnitrit, E 252 Kaliumnitrat 

 

Alle Weine enthalten Sulfite. 

 

 


