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STARTER & SALATE 

Carpaccio vom Rind (j,c) 17,50 

hauchdünn geschnittene Rinderlende   

verfeinert mit frischem Rucola l gehobeltem Parmesan 

und hochwertigem Olivenöl l Baguette  

 

Scampi Salat (b,3,g) 16,90 

Salate der Saison  

mit gegrillten Garnelen l Baguette   

 

Leo’s Salat (j) 15,90 

Rucola | Lollo Rosso  

mit gebratener Hähnchenbrust | Balsamico Dressing l Baguette 

 

Kleiner gemischter Salat (j) 5,90 

mit hausgemachtem Dressing 
 

 

SUPPEN 
 

Rinder-Consommé (l,a,c,g) 6,50 

mit Tageseinlage   

 

Tomatencremesuppe (a,g) 7,50 

mit Croutons l Baguette 

 

FISCH – FANGFRISCHE FORELLEN AUS EIGENER ZUCHT 

Lachsforellenfilet „Müllerin Art“ gegrillt (a,d,g) 19,90 

mit Petersilienkartoffeln | Butter 

 

Garnelen nach Thai-Art gebraten (a,b,f,k) 21,50 

mit Basmatireis | Wokgemüse 
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FLEISCH 

Saftiges Lendensteak vom Bayerwaldrind (g,j,i) 26,90 

mit Bratkartoffeln oder Pommes frites | Grillgemüse | Kräuterbutter   

 

Unser Klassiker „Waidler-Teller“ (a1,c,g,14) 17,90 

gegrilltes Schweinerückensteak  

mit Pilzrahmsoße | Eierspätzle nach Hausrezept  

 

Leo´s Schnitzel Wiener Art (a1,c,g,13) 14,50 

vom heimischen Schwein, aus dem bayerischen Wald  

mit Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone  
 

Cordon bleu (a,c,g,13) 17,50 

Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken | Emmentaler 

mit Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone  

 

“Unser Tip” Thai Chicken (a,k,f) 17,50 

gebratene Hähnchenbrust | knackiges Gemüse aus dem Wok  

Basmatireis | Thai Soße 

 

 

PASTA & FLEISCHLOS 

Spaghetti aglio e olio (a,g) 11,90 
in feinstem Olivenöl und Knoblauch 

 

Penne Arrabiatta (a) 11,90 

in würziger Tomatensoße | Knoblauch | Chilinote 

 

„unser Vegetarischer Tipp“  

Thai Gemüse 13,50 

mit gebratenem Tofu | Wokgemüse | Basmatireis | Thaisoße 
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SÜSSE VERSUCHUNG 

Kaiserschmarrn - Unsere, frisch zubereitete Spezialität(a,c,g)- 12,50 

mit Rosinen/ohne Rosinen | Apfelmus 

 

Marillen-Eisknödel (a,c) 9,50 

mit fruchtigem Beeren-Ragout  
 

Steirer-Eis (c,g) 6,90 

2 Kugeln Vanilleeis | Kürbiskernöl l Sahne 

 

Affogato (c,g) 5,90 

1 Kugel Vanilleeis | doppelter Espresso 

 

Nougatino (c,g) 5,90 

1 Kugel Nougateis | doppelter Espresso 

 

 

SCHMANKERLZEIT 

Gebratener Leberkäse (c,4,6,14) 11,90 

mit Bratkartoffeln | Spiegelei  

 

Currywurst (1,5,7,8,10,13) 11,90 

mit hausgemachter Currysoße | Pommes frites 

 

Spaghetti Bolognese (a1, i,g) 11,90 

mit frischgeriebenem Parmesan 

 

Hausgemachte Hühnchen-Nuggets (a,c) 9,90 

mit Pommes | Ketchup 
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J E D E N  D I E N S T A G  

Schnitzeltag  

 

jedes Schnitzel nur 13,90 € 

 

 
VOM SCHWEIN: 

 

Schnitzel „Wiener Art“   

 

Schlemmerschnitzel  

paniertes Schnitzel mit Champignon-Rahmsoße  

und Käse überbacken 

 

Pfeffer-Rahmschnitzel 

natur gebratenes Schnitzel mit Pfeffersoße 

 

Champignon-Rahmschnitzel  

natur gebratenes Schnitzel mit Champignonrahm-Soße 

 

Naturschnitzel  

natur gebraten mit Bratensoße und Röstzwiebeln 

 

Cordon Bleu 

gefüllt mit Schinken und Käse 

 

Schnitzel nach Puszta-Art  

mit Paprika, Zwiebeln und Käse überbacken  

 
VON DER PUTENBRUST: 

 

Putenschnitzel “Wiener Art” 

 

Puten-Champignon-Rahmschnitzel 

natur gebratene Putenbrust mit Champignon-Rahmsoße 

 

 

Alle Schnitzel wahlweise mit Pommes frites,  

Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat 
 

Beilagen-Salat                                         5,90 € 

 


